
Prix TTC et service compris

ENTRÉES
Crevettes marinées et grillées, jus réduit miel & orange, 
crumble à l’encre de seiche et emulsion aux herbes 
 
Chorizo criollo, brioche toastée, condiment tomaté, 
mayonnaise citron estragon et câpres frites
 
Mini tacos de maïs, houmous petits pois & menthe, oeuf, 
feta et salade de pickles au gingembre

10 €  
    8 € 
  8 € 

PLATS
Duo d’empanadas et salade de crudités
 
Crémeux de maïs, émietté de cabillaud poché au lait de 
coco, salsa verde pistache anchois et croûtons briochés 
 
Effiloché de porc confit à la tomate et à la Quilmes, 
chutney mangue & oignons, crème de raifort et galette 
croustillante de haricots rouges  
 
Noix d’entrecôte d’Argentine, mousseline de carottes et  
légumes de saison

12 €  
 18 € 

 17 € 
 
 22 €

DESSERTS 
Empanada sucré avec sa boule de glace vanille      12 minutes

Gâteau à la banane, dulce de leche, crème montée coco 
mascarpone et pâte sablée

Moelleux au citron, sorbet framboise et fraises fraiches
 
Coupe glacée Don Hernan à la vanille, dulce de leche, 
chantilly & amandes

8 € 
 

8 €
 
 

8 €
 

7 € 
 


