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À PARTAGER 2 PERS. 4 PERS.

Planche de charcuterie (chiffonnade de jambon, saucisson 
rosette et chorizo)...........................................................................................

11.50€ 23€

Planche de charcuterie locale (saucisson de mouton 
Idoki, pâté Quintoa, jambon de Pays).............................................

21€ 42€

Planche de fromages de chez Xirikota.................................. 14.50€ 29€

MENU COMPLET À 28€
(ENTRÉE + PLAT + DESSERT)

TARIF CARTE

ENTRÉE

Garbure (Soupe de légumes mijotée avec du jambon)..................... 9€

Salade d’Iraty (salade verte,  tomates, asperges, gésiers, 
aiguillette, rillette de canard et magret fumé)............................

15€

Truitelles souletines (meunières)............................................... 15€

Assiette fraîcheur (légumes de saison, confits à l’huile 
d’olive, fromage de chèvre frais, pesto noisette)......................

12€

PLAT

Assiette du berger (boudin noir, saucisse confite, ventrèche, 
piperade, oeuf frit)..............................................................................

17€

Côtes d’agneau........................................................................... 22€

Pièces de boeuf grillées (basse côte au menu, 
entrecôte à la carte).....................................................................
Sauce maître d’hôtel ou sauce au poivre

22€

Suggestion plat du jour (sauf le weekend)........................ 18€

Accompagnements (1 au choix)*

Polenta, salade, frites maison, pôelée de légumes
*Accompagnement supplémentaire : 5€

DESSERT

Assiette de fromages de Xirikota............................................ 7.50€

Mousse au chocolat maison........................................................ 5.50€

Piñolet maison (flan aux oeufs).................................................... 5.50€

Gâteau basque..................................................................................... 6€

Coupe de glace Idoki au lait de brebis - 2 boules 

(vanille, café, chocolat, pistache, caramel beurre salé, 
citron, nature)..........................................................................................

6€

Coupe sorbet Idoki 2 boules (pomme, framboise, fruits 
rouges)........................................................................................................

6€

Dessert du jour maison.................................................................. 6.50€

Menu enfant (chipolatas de veau + frites + yaourt local )... 11€
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À l’instar de la boutique des Chalets d’Iraty située à l’espace d’accueil, 
la Commission Syndicale du Pays  de Soule a souhaité faire de ce 
restaurant une vitrine de la production locale, une passerelle entre 
vous et les producteurs locaux.

Bon appétit !

PRODUITS FOURNISSEURS

Assiette charcuterie locale
Beñat Petit Licq à Licq-Atherey
Belaun aux Aldudes
Mattin Erramun à Lasse

Divers fromages Fromagerie Xirikota à Mauléon

Fromage de brebis AOC de la vallée de la Soule

Truitelle La truite des Torrents à Licq Athérey

Salade fraîcheur
Arnaud Chrisostome à Licq Athérey
Xirikota à Mauléon
Iparlab

Assiette du berger
Boucherie Espel à Tardets Sorholus
Barcusienne à Barcus
Beñat Petit Licq-Athérey

Côtes d’agneau Coopérative Axuria à Mauléon

Pièces de boeuf Coopérative Axuria à Mauléon

Polenta Jon Harlouchet à Bussunaritz

Coquillettes Jean Michel Etchegaray à Beguios

Gâteau basque Boulangerie Ithurralde à Mauléon

Glace de brebis Idoki Miren Aire à Urepel

Sorbet Idoki Miren Harinordoquy à Anhaux

Chipolatas de veau
Sylvie et Dominique Lahirigoyen à 
Ordiarp

Yaourt Menu enfant Ximun-Xabi à Bunus

Boulangerie
Boulangerie Dagassan à Tardets 
Sorholus


