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Nos croques sont accompagnés au choix d'un bol de soupe du jour, ou d'une poélée de légumes du jour, ou de pommes de
terre grenaille réties, et d'une salade verte.

. % W < Pain de mie doré a la graisse de canard -Jambon Blanc - Comté - Créme

au Comté eta la noix de muscade - Oeuf poché. 0§

% 6%9{//‘@ %é’/ Pain de mie doré a la graisse de canard - Jambon Blanc - Fromage de Chévre -

Noix - Miel de Bidart.
10 €

ﬁ W Pain de mie doré a la graisse de canard - Effiloché de confit de.canard - Créme de

Brebis - Brebis (Ossau Iraty)- Pommes de terre grenaille réties - Oeuf poché -
Tomates confites. 1é

de canard Tartare aux saumons marinés (soja,

€

< Pain de mie doré a la graisse de canard - Jambon Serrano - Fromage a Raclette -
Pommes de terre grenaille réties - Cornichons. 0¢€

1 |a graisse de canard - Poulet mariné aucitron et soja - Creme au
i *\Oauf' oché - eigganstomﬁts 1€

J\J

%‘& Pain de mie doré au beurre - Créme au Brebis - Brebis (Ossau Iraty) - Carottes et
Aubergmes réties - Tomates confites - Oeuf poché. 1

f ke %W Pain de mie doré a la graisse de canard - tomo - Chorizo -
\ h Crémeau Brebis - Brebls(OssaulraIy Piquillos - Oeuf poché. 9 ¢

% 5 %K . ~|;e£1§§5_ve$mrhnax, toutle crgque esten double y compris l'oeuf, le croque des
gourmets gourmands. Be

YMene Kicts

Un Croque classique sans oeuf + Pommes de terre grenaille + une glace vanille + 1 sirop a I'eau 8¢

—
i e —

Suppléments : Oeuf : + 1,5€ / Deuxiéme accompagnement : + 3,00€

[a liste des allergénes est disponible au comptoir de notre restaurant. Nos praduits frais étant tous cuisinés dans notre cuisine et malgré attention particuliére que
nous portans & bien séparer nos aliments lors de la mise en oeuvre, nous ne pouvons pas garantir absence totale de traces.




2 des botssons

Aplrdlfy — Aleooks - Glus de fpecile £7 Sortas -

Ricard 3 Jus de fruits Granini 25¢l
" Martini Rouge 5¢l R s ieton: - Eeaplenousse
Kir Cassis 15d Orangina 25¢l
Whisky JB 4l Euskola 33
Vodka Smirnoff 4dl Euskola sans sucre 33d
Jack Daniel's 4l Ice -Tea Péche 25¢
Gin Bombay Saphir 4« Schweppes 25¢
Rhum Pamperol 4l Ogeu 33d

Rhum Diplomatico Diabolo 25¢
Sangria /| ; _Siropa l'eau 25d

- Eq’gg _ P 25d

i jmﬁe Pranelle 20
Manza enr 18

1,40€  |Bas Armagnac maison Laballe Réserve 40
140€ Get 27
2,00€
2,60€
1,30€
2,60 €

Thé ou Infusion (au choix) 3,00€

Chocolat chaud 3.00€

Ogeu Plate ou Pétillante ~ 75cd  6,00€




\

it din Vi

Verre (12,5d)

Vin du moment (Voir ardoise) :
Rouge, blanc ou rosé 38¢€

Blanc Moelleux :
- Maubet, domaine de Maubet, Cgtes.de Gascogne

\\\\\

- Bodega Men.ade,%iﬁhﬁ N
- Cuvée Marie, Charles  JURANCON SE

_ te Coquin, Vin de France

Rosé :
- Les éphémeres, Domaine de Bélambrée, COTEAUX D'AIX EN PROVENCE 21,00€

- Le Coquin, Vin de France 16,00 €
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