@ PETIT-DEJEUNER
ACANAAN

KALIKO

Avocado Toast et truite gravlax 9-

Pancakes, purée d’amandes, fruits frais et

sirop d’érable 7
Muffin patate douce, feta et olives noires 7-
Pain nordique grillé, oeufs (brouillés ou au a-
plat) bacon et graines

Fromage blanc avec granola et coulis de fruits ”.

rouges

Une boisson chaude et un
jus frais ¢a vous tente ?

Les petits plus a ajouter...

Croissant au beurre 2 -
Pain beurre confiture 4 -
Part de gateau du jour  voir présentoir -

Prix service compris

www.kalikobidart.com - @kalikobidart




Planche mixte charcuteries diverses des Salaisons Pardon et brebis 19-
Ajo blanco, gaspacho d’ail et amandes et huile d’olive vierge 8-
Encornets persillés 12-
Falafels et labneh a la menthe 8-
Truite gravlax, guacamole et citron vert 12-
Foccacia, feta, olives noires et herbes 8-
Pressé de lapin aux légumes, sauce vierge aux herbes, vinaigrette xérés 15-
Asperges des Landes au barbecue, beurre ail des ours, hollandaise citron, oeuf 16-
croustillant et crumble au brebis

@ Maquereau gravlax, riz vinaigré, marmelade de pamplemousse et mayo miso 14-
Poisson de la criée, artichaut et citron confit, fruits de mer et mariniére safran 25-
Pavé de veau, légumes printaniers, purée de petits pois, jus au lard de Bigorre 24-

@ Boeuf braisé au BBQ, vitelotte, jus de carotte et pickles de moutarde 21-

Cannelloni de légumes, épinards, piquillos, noix et bleu des basques 16-

AU BARBECUE : viande ou poisson du jour avec des pommes de terre et -
légumes. (prix selon arrivage)

Assiette enfant : viande ou poisson avec pommes de terre et [égumes rétis 10-
Assiette de 3 fromages de la fromagerie Erretegia 10-
Marmelade de fraises, rhubarbe confite, siphon sureau et croutons de brioche 9-
Snickers chocolat, cacahuetes caramélisées, chantilly et glace vanille 8-
@ Mille-feuilles crépes sarrasin, creme vanille, praliné pistache et sarrasin souffle 8-
Boule de glace : vanille, chocolat, fruits rouges, citron 3-

Patisserie maison (voir présentoir) -

Formule du midi (en semaine uniquement)
Entrée + plat + dessert : 25-
Entrée + plat OU plat + dessert : 20-
Menu du dimanche (le midi uniquement)
Entrée + plat de partage + dessert : 34-

NOS PARTENAIRES

Garat - volailles / Canard de chez Jules - canards / Etxe Nina - viandes [/ Dima - poissons
Ferrme Pedepouy - oeufs / Famille Bastelica - mesclun et fruits / Orangerie - primeurs
Erretegia - fromages / Ithurria - Miel / Salaisons Pardon - charcuteries / Ferme Gastigard - piment Espelette

Prix service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

www.kalikobidart.com - @kalikobidart
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