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CROQUETTE DE TAPIOCA AU PARMESAN
Aiali Ail Noir, Chimichurri

HOUMOUS
Grattons Chistora-Piguillos

ANCHOIS DE GETARIA
Beurre d'Algues

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON
Confiture de Piment Vegetarien, Croustillant D'érable

ASSIETTE DE JAMBON CEBO

BEIGNET DE PIED DE COCHON
Harissa de Piment d'Espelette, Céleri confit, Sauce au Poivre

TOMATE CERISE
Ajo Blanco, Foccacia grillée, Stracciatella, Siphon Bloody Mary

MOULE & COQUE
Mariniere au Cidre Basque, Crouton de Pain, Ossau Iraty

ENCORNET
Poitrine de Cochon Confite, Jus Vert, Bigarade,

CARPACCIO DE CREVETTE BLANCHE
Mayonnaise de Bisque, Betterave, Hibiscus, Creme Miel Wasabi

8€

9€

14€

17€

18€

14€

12€

14€

14€

19€



Uty

PATE CAVATELLI
-¥2 Homard, Bisgue, Tomate confite (selon Arrivage)
-Végetarien, Creme aux Herbes, Parmesan, Roguette

LOTTE BBQ
Artichaut Barigoule, Blette, Straccitella, Emulsion Haddock-Curry Vert

CHUCK FLAP D'ANGUS BBQ (Persillé de Basse Céte 180g)
Aubergine Frit, Condiment Amande Porto, Yourt Basque a I'Ail Confit

TRANSLATE THE MENU
TRADUCIR EL MENU

36€
21€

23€

32€



Les Deacears.

PLANCHE DE FROMAGES
Condiments de Saison

CHEESE CAKE BASQUE
Feve de Tonka, Citron Confit

GERANIUM
Pasteque confite au Campari, Creme Vanille

FEUILLE DE CASSIS
Minestrone de Fruit Rouge, Céleri Branche, Huile d'olive

PELLETS SOUFFLE
Creme Praline, Caramel Beurre Sale

GLACES ET SORBETS MAISON (1 boule)

POUR LES PETITS GOURMETS

18€ /1 PERS 10€

10€

10€

10€

10€

3.5€

13€

N'hésitez pas a demander le menu enfant. Nous nous ferons un plaisir de vous
presenter les options proposees par le chef, Sirop et boule de glace inclus.

LES PARTENAIRES PRODUCTEURS DE L'ALCHIMIE :

Famille Bastelica, Fruit, Legumes, Herbes (Verlus)
Le Helder, Viande, Charcuterie (Anglet)
Poissonnerie Dima (Saint Jean de Luz)
Peixos de Palamas, Crustace (Palamos)

Boucherie Metzger, Viande d'exception (Rungis)
Boulangerie Les Templiers (Biarritz)
Etxekoa, Vinaigre et assaisonnement (Bidart)
Bloom, Epices (Biarritz)

Maison Chailla, Fromage (Biarritz)
Donibane, Primeur (Ciboure)
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